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RISTORANTE

toskanskou kuchyni do Prahy. Cerstvou a originalni. il giardino toscano

v

Ristorante Il Giardino Toscano prinasi

Séfkuchar Daniel Bukowski dobfe poznal regionalni kuchyni i nddhernd vina b&hem svych pobytd v
Toskansku. Citi se povinen vam prinést mistni nezaménitelnou a autentickou chut. Kromé toho pravidelné
zve regiondlni kuchare do Prahy, ktefi pro Vas vafi a obohacuji menu znovu a znovu svymi specialitami. V
kuchyni pracuje vynikajici tym, motivovan spolupraci s toskanskymi kuchati.

Daniel Bukowski pravidelné a peclivé vybira nejc¢erstvéjsi suroviny a vino od mistnich obchodnik( a vinar( z
Pisy, Florencie a Bolgheri a dopravuje je do nasi ledni¢ky v Praze. Vychutnejte si vasen, se kterou Vam nasi
kuchati vytvareji vie autentické, co se déje v tomto italském regionu.

Diky tomu je Ristorante Il Giardino Toscano tak jedine¢nym v Praze.




ANTIPASTI

Gli antipasti
Domaci naklddana grilovana zelenina, marinované houby, artycoky,
bruschette s rajcaty a olivovou topenadou

L" insalata di polpo
Chobotnicovy saldt s mladym Spenatem

Il "Piatto della Maremma"
Variace produktd z toskanské oblasti Maremma
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La carne alla tartara di manzo Chianina  :nil:
Hovézi tatarak z toskanského plemene Chianina

La caprese del "Giardino"
Buffalo mozzarella s rajcaty na tfi zplsoby

L" insalata di spinaci con le erbe
Listy mladého Spendtu, rukola, polosusena rajcata,

marinovana fepa, Cerstvé bylinky, kfupava focaccia a citrusovy dresink

POLEVKY

La ribollita Toscana con Cavolo nero
Toskanskd zeleninovd polévka

La zuppa con frutti di mare
Krémova polévka s muslemi, chobotnici a filetem Cerstvé ryby

RISOTTO A TESTOVINY

Il risotto croccante con Burrata
Kfupavé Carnaroli risotto s omackou ze syru Burrata

Il risotto Verde
Risotto se Spenatem, Gorgonzolou, pancettou a matou

Le paccheri di pasta Mancini al ragu di cinghiale
Paccheri s kanc¢im ragd na ¢erveném viné

Gli spaghettoni Mancini alle vongole veraci
Spaghettoni s ¢erstvymi vongolemi, cesnekem a chilli paprickou

Gli spaghettoni alla Parmigiana flambe

Spaghettoni s krémovou houbovou omackou a lanyZzovym olejem,
flambované v celém kole parmazanu

Pro 2 osoby a vice

CZK

220,-

290,-
310,-
360,-
290,-

190,-

140,-

170,-

380,-
380,-
380,-
380,-

cena za 1 osobu 450,-



RYBY A MORSKE PLODY CZK

Il pesce fresco cena dle denni nabidky
Denni nabidka ¢erstvych ryb a mofskych plodd

La padella mista di frutti di mare 690,-
Pecena chobotnice, sépie, krevety a musle v panvi

Il polpo croccante con passatina di ceci 590,-
Chobotnice s cizrnovym pyré, glazirovanou zeleninou a sépiovym toastem

MASA

La bistecca alla Fiorentina 350,- /100g
Hoveézi steak z toskanského plemene Chianina

Il filetto di capriola con purea di rapa bianca 690,-
Steak ze srnciho hibetu s pastindkovym pyré, konfitovanymi bramborami a restovanou zeleninou

Le costolette d"agnello 690,-
Jehnéci kotletky a jehnéci rolada, restované $pendatové listy, nicolette brambory

La quaglia con purea di patate e tartufo 440,-
Pecena krepelka, pyré z brambor s lanyZi s marinovanou zeleninou
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nggﬁ}f Produkt individualné dovazeny z toskanského regionu, s omezenou dostupnosti

K naSemu domacimu pecivu a pfedkrmim podavame Extra panensky olivovy olej produkovany
v toskanském rodinném vinarstvi La Regola

DEZERTY

Il millefoglie di mascarpone al caffe 160,-
Platky listového tésta prokladané kavovym mascarpone
s ofechy a susenym ovocem

Il fondant al cioccolato 160,-
Cokoladovy fondant s domacim sezénnim sorbetem

La torta al imone 150,-
Kolac z toskanskych citrént

La selezione di formaggio Pecorino 170,-
Pecorino ¢tyr druhl a stari

Informace o alergenech
V souladu s nafizenim (EU) c. 1169/2011 bychom vas chtéli informovat, Ze vam radi poskytneme seznam veskerych pfisad, které pouzivame pf¥i pfipravé
pokrmu.



